
BETTERAVES ROUGES
COEUR DE PALMIER

ASPERGES

ÉMINCÉ DE BOEUF PAPRIKA

BLÉ PILAF

YAOURT

FRUITS

PAIN BIO

PAMPLEMOUSSE
CONCOMBRE

CAROTTES AU BASILIC

POISSON PANÉ

GRATIN DE COURGETTES

FROMAGE

TARTELETTE CHOCOLAT
TARTELETTE CITRON

PAIN LOCAL

Férié Férié

LUNDI 11/05 MARDI 12/05 JEUDI 14/05 VENDREDI 15/05

DEJEUNER - SEMAINE 20 / 
2026

Bio

Local Fait Maison

Heurtebize Carole BERNARD Dorothée
Adjointe gestionnaireChef d'établissement

Menu conseillé PINGUET Johann
Chef de cuisine

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part


