
TABOULÉ

SALADE DE BLÉ

FILET DE MERLU À L'ESTRAGON
GRATIN DE POISSONS

RATATOUILLE

FROMAGE

KIWI

POMMES

PAIN BIO

Menu Italien

SALADE COMPOSÉE

SPAGHETTIS À LA TOMATES

SPAGHETTIS BOLOGNAISE

BLEU D'AUVERGNE

PANNA COTTA

PAIN LOCAL

CRUDITÉS

COTE DE PORC

LENTILLES

EMMENTAL
TOMME DE BREBIS

CRÈME DESSERT

PAIN LOCAL

SALADE DE QUINOA

SALADE DE POMMES DE TERRE

SAUTÉ DE BOEUF
POISSON BLANC

POÊLEE DE LÉGUMES

CAMEMBERT
MUNSTER

SALADE DE FRUITS

PAIN LOCAL

LUNDI 18/05 MARDI 19/05 JEUDI 21/05 VENDREDI 22/05

DEJEUNER - SEMAINE 21 / 
2026

Bio

Local Fait Maison

Heurtebize Carole BERNARD Dorothée
Adjointe gestionnaireChef d'établissement

Menu conseillé PINGUET Johann
Chef de cuisine

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part


