
SALADE DE QUINOA

SALADE DE PÂTES

SAUMON PESTO BASILIC

GRATIN DE COURGETTES

FROMAGE

PECHE

PAIN BIO

Végétarien

SALADE DE CHOUX FLEUR

SALADE VERTE
FENOUIL RÂPÉ

CORDON BLEU
CORDON VEGETAL

COQUILLETTES AU BASILIC

BRIE
CAMEMBERT

TIRAMISU

PAIN LOCAL

CONCOMBRE

TOMATES
SALADE D'ENDIVES

POISSON BLANC

CAROTTES

COMTÉ
TOMME DE SAVOIE

TARTELETTE AUX FRUITS

PAIN LOCAL

FEUILLETÉ HOT DOG
FEUILLETÉ FROMAGE

SAUTÉ DE BOEUF

OMELETTE

HARICOTS PLATS À LA TOMATE

CANTAL AOP
TOMME DE BREBIS

PRUNES

PAIN LOCAL

LUNDI 22/06 MARDI 23/06 JEUDI 25/06 VENDREDI 26/06

DEJEUNER - SEMAINE 26 / 
2026

Bio

Local Fait Maison

Heurtebize Carole BERNARD Dorothée
Adjointe gestionnaireChef d'établissement

Menu conseillé PINGUET Johann
Chef de cuisine

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part


